
Cascina Albertana
Mauro Albertini

Formaggi di latte di capra
13896 Netro (BI) - Tel.015 65330 - Cell.339 7286111

Cascina Morione
Angelo Baghi

Formaggi di latte di mucca
13898 Occhieppo Superiore (BI) - Tel.015 2562667

Cascina Calcinera
Enzo e Francesco Baghi
Formaggi di latte di mucca

13817 Sordevolo (BI) - Tel.015 2562679

Cascina Moiette
Piero Mancini

Formaggi e gelati di latte di capra
13884 Sala Biellese (BI) - Tel.015 2551338

Alpe Santo Spirito
Cristina Pellerey e Luigino Valcauda

Formaggi di latte di mucca
13895 Muzzano (BI) - Cell.333 7348470 - 339 8755649

Cascina Piandremo
Serafino Peretto
Formaggi di latte di mucca
13814 Pollone (BI) - Tel.015 610151 - Cell.338 2131375

Cascina Montefino
Silvia Perin Riz
Formaggi di latte di mucca
13895 Graglia (BI) - Tel.015 63629 - Cell.329 3730000

Cascina Croce
Lorenzo Ramella
Formaggi di latte di mucca
13817 Sordevolo (BI) - Tel.015 2562420 - Cell.368 7546608

Cascina Boscheggia
Riccardo Rocchi
Formaggi di latte di mucca
13895 Graglia (BI) - Tel.015 63475 - Cell.333 8165096

Cascina Castagnolio
Arcangelo Rosso Baietto
Formaggi di latte di mucca
13896 Netro (BI) - Tel.015 65295 - Cell.328 3573067

L  A  T  T  E  V  I  V  O
Manifesto dei produttori di formaggi a latte crudo in Valle Elvo e Serra

Il latte crudo
è un composto vivo, la cui qualità deriva da quella dell’erba e dal benessere degli animali

che, pascolando, scelgono liberamente la propria dieta.
È il latte così come esce dalla mammella,

che non subisce trattamenti e

mantiene tutta la sua ricchezza

Lavorare il latte crudo è
capire e governare, senza stravolgerlo, l’equilibrio di un processo biologico

nell’ambiente di cui si è parte, controllando la sanità sia degli animali
che del loro latte. È realizzare un prodotto con una

personalità che lo lega a un territorio e ad

una filosofia di vita

I nostri formaggi a latte crudo
interpretano la tradizione e sono prodotti in montagna o in alpeggio, interamente

nelle nostre aziende e con il solo latte dei nostri animali.
I loro sapori autentici, unici e irripetibili,

raccontano la nostra terra ed

esprimono il nostro saper fare




